
ЧО

Утка Чо в азиатском стиле 
с пак-чоем в соусе Хойсин 

Ф
И
РМ

ЕН
Н
О
Е

пол-утки/ 2 100 p

на две персоны
................................................



Фин Де Клер

 1 шт/ 600 p
.........................................

Розовая Джоли

 1 шт/ 580 p
.........................................

Морской ёж большой

 1 шт/ 420 p
.........................................



из куриной печени, маринованной
в португальской мадейре с брусничным 
соусом и хрустящим багетом
.............................................................

Паштет «Нежный»

100/50/60 г/ 390 p

из телятины с пармезаном, свежей 
рукколой и трюфельным соусом
.................................................

Карпаччо

80 г/ 490 p

Хамон, салями говядина, салями 
милано, чоризо, копа, мортаделла с 
оливками, томаты вяленые,
маслины, злаковые чипсы
.................................................

Мясные Деликатесы

200 г/ 1950 p



Хо
ло

дн
ые

 за
ку

ск
и

белое копченое, с прослойкой,
борщевое, шпик по-домашнему
.........................................................

Домашнее Кубанское сало 
от Василия Ивановича 

230 г/ 450 p

....................................

Ростбиф в стиле
вителло-тоннато

175 г/ 790 p

.....................................
Рулет из индейки 

100 г/ 350 p

150 г/ 780 p

с битым огурцом
и хрустящей бриошью
.................................................

Тартар 
из мраморной говядины  

210 г/ 590 p

на рисовых чипсах  
с пармезаном
.................................................

Тартар с тунцом 



............................................................

Буррата  
с томатами, рукколой  
и соусом песто

за 100 г/ 690 p

Соленья «Бодрые»

350 г/ 490 p

c ароматной зеленью 
......................................

Сезонные овощи

430 г/ 480 p

адыгейский, адыгейский 
копченый, сулугуни, брынза 
...................................................

Ассорти из кавказских сыров

250 г/ 470 p

самые хрустящие  
.....................................



с креветками и манго
......................................

Немы 

с запеченным картофелем  
и фаршированными яйцами 
..............................................

Сельдь 

230 г/ 450 p

............................................

Брускетта с тигровой 
креветкой и гуакомоле

220 г/ 550 p

/

рукколой, медово-горчичным соусом
и трюфельным маслом
.........................................................

Брускетта с ростбифом

290 г/ 450 p

/

авокадо под соусом Нерка
.........................................................

Брускетта с крабом

180 г/ 790 p

180 г/ 460 p

...........................................................

Лосось в пряных  
травах  

100 г/ 890 p

...........................................................

Охлажденный тунец  
с острым маслом 

100 г/ 790 p

...........................................................
Угорь копченый

50 г/ 450 p



спелыми томатами и авокадо 
.................................................

Салат с камчатским крабом

290 г/ 920 p



курица ..................... 200 г/ 530 p 

креветка .................. 200 г/ 610 p

Цезарь

Салат с креветками  

сочной зеленью, киноа 
и медово-горчичной заправкой

.................................................

230 г/ 560 p

с жженым картофелем, хрустящей  
зеленью и соусом из анчоусов
.............................................................

Филе тунца

330 г/ 695 p



розовыми томатами, 
свежей зеленью 
и  трюфельной заправкой
..................................................

Салат с ростбифом

200 г/ 570 p

с копченым сыром, хрустящим  
листом салата и заправкой 
ткемали 
.......................................................

Салат из индейки на углях

210 г/ 480 p

с томатами и кинзой
.................................................

Хрустящие баклажаны 

250 г/ 430 p



..................................................

Греческий салат
с хрустящей чиабаттой

Салат cо слабосоленым 
лососем, авокадо, киноа 
и соусом чимичурри
.......................................

270 г/ 630 p

290/50 г/ 570 p

с диким лососем, сочной зеленью 
и бодрой креветкой в темпуре
.......................................................

Салат «ЧО-ЧО» 

Ф
И
РМ

ЕН
Н
О
Е

220 г/ 670 p



с тигровыми креветками
и пряным соусом
.................................................

Авокадо-гриль 

220 г/ 595 p



с курицей и креветкой
.....................................................

Тайские пирожки

150 г/ 420 p

Тигровые креветки в темпуре
..............................................................

200 г/ 550 p

с миндальными лепестками
..........................................

Креветки васаби

180 г/ 560 pФ
И
РМ

ЕН
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О
Е



........................................

Мажорные мидии

за 100 г/ 350 p

.....................................
Сырные пончики

160/30/ 450 p



сыр и зелень ......... 130/45 г/ 320 p
цыпленок .............. 140/45 г/ 350 p
ягненок .................. 140/45 г/ 390 p

Чуду

................................................

Булочки бао 
с курицей BBQ

2 шт./ 480 p

Запеченные
мозговые кости

за 100 г/ 130 p

.............................................

Спринг-ролл  
с курицей 

150 г/ 450 p

с чесноком, кинзой
и бородинским хлебом  
.........................................



грибы  .......................... 490 г/ 420 p 
креветки ...................... 490 г/ 620 p  
морепродукты ............ 490 г/ 690 p

Том-ям



с грудинкой и белой фасолью
....................................................

с домашней курицей 
и лапшой ручной работы  
............................................

Домашний борщ

Наваристый бульон

440/60/40 г/ 460 p

400/40 г/ 450 p

.......................................

Суп Чаудер
в хрустящем хлебе
с креветками 
500/40 г/ 590 p



Равиоли из трех видов сыра 
с эспумой из пармезана 

250 г/ 420 p
................................................................

ЛЕПИМ
ЧО!



Пельмени из индейки
со сметаной

220 г/ 390 p
................................................................

Манты с бараниной

5 шт./ 440 p
..............................................

Манты с фермерским 
цыплёнком

5 шт./ 380 p
..............................................



......................................

Говядина по Сычуански
с японским рисом

350 г/ 750 p



..................................................

Фунчоза с креветками
в кокосовом соусее

390 г/ 550 p

в кисло-сладком соусе
..................................................

Тигровые креветки Wok

210 г/ 720 p

............................................

Филе карпа 
в кисло-сладком соусе

480 г/ 850 p



со счастливой курицей в соусе карри  
.................................................................

Рисовая лапша с озорными 
креветками

360 г/ 455 p

с обжаренной креветкой и цыпленком  
в соусе тамаринд 
...................................................................

Сингапурская рисовая лапша

420 г/ 470 p

.....................................................

Лапша с утиной грудкой, 
пак-чой, в соусе хойсин

310 г/ 590 p



........................................................

..................................

Жареный рис с говядиной

Жареный рис  
с грибами 

340 г/ 550 p

310 г/ 390 p

с курицей и омлетом 
в соусе карри  ...................................................

Жасминовый рис 

370 г/ 450 p

.....................................

Жареный рис  
с морепродуктами 

350 г/ 580 p



в перечно-грибном соусе
.....................................................

Медальоны из говядины

350Г / 790 p



с томлеными яблоками  
в меду, картофельным пюре  
и брусничным соусом 
...................................................

со сливочным пюре 
под трюфельным соусом 
и грибной эспумой
...................................................

Печень цыплёнка

Половина цыплёнка

330 г/ 540 p

400/80/60 г / 690 p

с индейкой  
...................................................

Домашнее жаркое

300 г/ 490 p



со сливочным пюре, 
под соусом барбекю
.....................................................

Подкопченная индейка

250Г / 570 p

с картофельными дольками 
и яйцом 
....................................................

Бифштекс 
из мраморной говядины 

320/40 г/ 750 p



............................................................

Телячьи щёчки с полентой, 
мармеладным луком и эспумой 
из копчённой моркови

370 г/ 890 p



с вонголе, мидиями  
и кальмаром  
................................................

Чёрная лапша 

340 г/ 760 p



со сливочным пюре
и соусом песто 
..........................................................

Дикий лосось

260 г/ 720 p

со сливочным пюре 
под эспумой пармезан
........................................................

Мурманский гребешок

200 г/ 850 p



(лосось, судак, треска)
с жареным картофелем, квашеной 
капустой и грибным соусом 
....................................................

Котлета из трех видов рыб

380 г/ 650 p

и картофельным пюре  
...................................................

Вкусные котлеты
из цыпленка с беконом

290 г/ 510 p



из мраморной говядины  
с картофелем фри и малосольным 
огурцом

Бургер

500 г/ 695 pФ
И
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.............................................



......................................................

......................................................

С моцареллой, томатами 
и свежей рукколой

С пепперони и перцем 
халапеньо

260 г/ 390 p

250 г/ 460 p

ручной работы

......................................................

Пирог 4 сыра 
с трюфельным кремом

180 г/ 530 p



..................................................................

Со свиным окороком
и маринованными вешенками

250 г/ 410 p

......................................................

С сыром страчателла
и креветками

240 г/ 450 p

......................................................

Фокачча с соусом песто 
и пармезаном 

210 г/ 280 p



на две персоны ............................................

Волшебные свиные  
рёбра по-австрийски

400 г/ 1 200 p



..........................................

Мраморный 
стейк рибай 

100 г /890 p*
*цена за 100 г в сыром виде

* Cкидка не распространяется



Говядина black angus (Мираторг)

сухого вызревания  21 день

Прожарка — дело личное, но Чо-Чо  
рекомендует жарить стейки RARE и MEDIUM RARE. 
Разрежьте стейк пополам, и если мы не попали
в прожарку — верните, мы пережарим!

Говяжий стейк на кости
из поясничной и головной части 
вырезки (750-850 г)
.........................................................

Говяжий стейк на кости
из поясничной и центральной части 
вырезки (700-800 г)
.........................................................

Говяжий стейк на кости
из поясничной части вырезки
(500-600 г)
.........................................................

Портерхаус*Ти Боун*Клаб Стейк*

100 г/ 800 p100 г/ 800 p100 г/ 700 p

П
ре

ми
ал

ьн
ые

 с
те

йк
и

* Cкидка не распространяется



.............................................

Стейк из тунца

100 г/ 710 p

Форель «Янтарная»
с овощами

за 100 г/ 410 p
.............................................

Филе лосося

100 г/ 920 p

................................................

  
.................................................................

Дорада на гриле

100 г/ 350 p



.............................

.........................................

Каре барашка

Шашлык 
из индейки

100 г/ 1100 p

100 г/ 390 p

.........................................

Кебаб из курицы

350 г/ 530 p

...............................................

Куриные крылышки

100 г/ 220 p



Рыбный сет на компанию

1,9 кг/ 5 500 p

Индейка, 
кебаб курица, 
кебаб говядина,
свиная шея,
свиные ребра по-Австрийки,
филе куриное, 
крылья куриные, 
перец болгарский, 
кабачки, шампиньоны,
картофель, лук красный 
маринованный, ткемали,
красный мясной соусы 
.............................................................

Филе судака, 
осьминог, филе карпа,
кальмар, креветки темпура, 
новозеландские мидии, 
брокколи,
кабачок, цветная капуста, 
томаты,
соус креветка папайя,
соус устричный чили   
...............................................

Мясной сет 
на компанию

1,7 кг/ 3 800 p



ГАРНИРЫ СОУСЫ
Брусничный ................................. 

Соус Цезарь ................................. 

Чили сладкий с имбирем ..........

Сметанно-чесночный .................

Томатный  
с красным перцем ......................

Сливочный  
с белыми грибами .....................

Сливочно-луковый .....................

Черный перец .............................. 

Аджика  
с домашним майонезом............

Ткемали ........................................ 

Рис .............................................. 100 г/ 70 p 40 г/ 80 p

40 г/ 80 p

40 г/ 80 p

40 г/ 80 p

40 г/ 80 p

40 г/ 100 p

40 г/ 80 p

40 г/ 80 p

40 г/ 80 p

40 г/ 80 p

Картошечка жареная  
с грибами .................................. 150 г/ 180 p

Картошечка по-домашнему 
с луком ...................................... 150 г/ 150 p

Картофельное пюре ................. 150 г/ 150 p

Картофель фри ................. 150 г/ 170 p

Соте овощное ........................... 150 г/ 300 p

Спаржа на гриле....................... 100 г/ 400 p



с сезонными вкусами 
............................................

Вагаси

1 шт./ 350 p



с моченым виноградом
и лавандовым соусом
.........................................

Сырники

120/60/45гр/ 450 p

.........................................
Сметанник с хурмой

240 г/ 350 p

.........................................

Медовик с мороженым 
из сметаны

165 г/ 310 p



.............................................

Фондан

90/80 г/ 340 p

..............................................

160 г/ 390 p

с ванильным кремом 
..............................................

Мильфей

Тарт с хурмой

150 г/ 450 p



Мороженое Сливочная клубника
Мороженое Банан
Мороженое Шоколад
Мороженое Карамель
Чоткое Мороженое

ЕСЛИ ЭТО GELATO, 
РАВНЫХ ЕМУ НЕ НАЙДЕТСЯ

50 г / 120 p
50 г / 120 p
50 г / 120 p
50 г / 120 p

160 г/ 420 p

50 г/ 120 pСорбет кокос

Сорбет манго

Сорбет ягодный

50 г/ 120 p

50 г/ 120 p



Камамбер, дорблю, маасдам, 
пармезан с домашним мёдом 
и вареньем из брусники

Сырная тарелка

320 г/ 980 p
..............................................................



БЕЛЫЙ  
ЗАЛ

ЕСТЬ ЧО
ПООТМЕЧАТЬ 
БОЛЬШОЙ  
КОМПАНИЕЙ?

Данное меню является рекламным продуктом. Подробный прейскурант  
цен с указанием калорийности и энергетической ценности блюд находится  
в Уголке потребителя и будет предложен вам по первому требованию

Цены действительны по 01.09.2024 г.
Калькулятор  _______________________________________________________________________________________________ 
Директор   ___________________________________________________________________________________________________ 


